
・Amuse
アミューズ

・Light Seared Tuna Served with Fresh Vegetables Salad
地中海本マグロの軽い炙り　彩り野菜のサラダ仕立て

・Steamed Nagasaki Sweet Red Snapper with Sea Urchin and Seaweed
 with White Wine and Butter Sauce

長崎産赤甘鯛の雲丹海藻蒸し　白ワインとバターのソース

・Granite
グラニテ

・Iyo Beef Tenderloin Steak with Citrus, Mustard and Herb Salt
愛媛県伊予牛テンダーロインのステーキ　酢橘、ヴィオラマスタード、ハーブ塩を添えて

・Chocolate Soufflé
チョコレートのスフレ

Chef’s Table

12,600円

メニューは、毎日、変わります。
下記は、サンプルです。


