
Marinated Ehime Amberjack and Vegetable Terrine with Ravigote Sauce
愛媛産カンパチのマリネ　野菜のテリーヌ

ラビゴットソース

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

＊Please Select from One of the Following Menu Items.

お好きな品を一つお選び下さい

Mushroom Crispy Risotto Served with Sauteed Small Shrimps and Mild Americaine Sauce
小海老のソテーを添えた茸のクリスピーリゾット　軽いアメリケーヌソース

Edo-mae style Flathead Fritter served with Clam and Baby Turnip Soup
江戸前メゴチのフリット　アサリと小蕪のポタージュと供に

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

＊Please Select from One of the Following Menu Items.

お好きな品を一つお選び下さい

Today’s Seafood
本日の鮮魚料理

Grilled Herb and Nut Breaded Japanese Duck Breast from Ibaraki
with Framboise Vinegar Sauce Scented Honey 
茨城産合鴨胸肉とナッツ、香草のパン粉焼き
蜂蜜とフランボワーズヴィネガーソース

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

＊Please Select from One of the Following Menu Items.

お好きな物を一種類お選び下さい

Seasonal Fruits Gratin (Grapes, Raspberries, Blueberries, Kiwis and Oranges) 
    Served with Sabayon, Sherbet and Oranges

季節のフルーツグラタン（葡萄、木苺、ブルーベリー、キウイ、オレンジ）
～サバイヨン、ソルベ、オランジェと供に～

Kyoho Grape Tartlet with Spice Scented Vanilla Ice Cream
巨峰のタルト　スパイス香るグラス・バニーユと供に

Dejeuner

会計時にサービス料10％を加算させていただきます。

3,200円


