
Carpaccio of Flounder from Jyoban with Fresh Herbs from Niikura Farm
常盤産石カレイカルパッチョ　ニイクラファームのフレッシュハーブと供に

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Hungarian Fresh Foie Gras Corn Gallette and Cream with Endive
ハンガリー産フレッシュフォアグラ

トウモロコシのガレットとそのクリーム　アンディーブ添え

 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Please Select from One of The Following Menu Items.
お好きな品を一つお選び下さい

Sauteed Fresh Tuna with Dried Tomato, Caper and Olive Sauce
本マグロのレアソテー　ドライトマトとケッパー、オリーブのソース

Grilled Iyo Beef Fillet with Natural Salt, Mustard and Citrus (+2,700 yen)
愛媛伊予牛のフィレ肉のグリル　天然塩　ビオラマスタード  すだち(+2,700円)

 
Herb Roasted Baby Lamb Rack with Madeira Wine Sauce

オーストラリア産骨付き仔羊背肉のハーブロースト　マデラワインソース

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Fromage 
フロマージュ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Please Select from One of The Following Menu Items.
お好きな品を一つお選び下さい

Three Styles of White Peach from Okayama (Parfait, Compote, Espuma)
岡山県産白桃のデセール ～３種の感性で～ （パルフェ、コンポート、エスプーマ）

 Yamagata Cherry Compote with Fromage Blanc Ice Cream
山形産さくらんぼうのコンポート　フロマージュ・ブランのアイスと供に

 White Chocolate with French Cherry Mousse, Bitter Chocolate Sauce
ホワイトチョコレートのトリュフ仕立て

　フランス産チェリームース　ビターチョコのソースと供に
 

Chocolate Souffle with Pink Pepper Scented Vanilla Ice Cream
チョコレートのスフレ　ピンクペッパー香るバニラアイスを添えて

Rouge
12,600円


